Fleischerfachgeschaft & Partyservice
K. Baumgértner

Fur Ihr Festessen
empfehlen wir:

Qualitatsfrischfleisch aus
eigener Schlachtung

vom Rind:

- zartes Rinderfilet zum kurzbraten

- zartes Rumpsteak zum kurzbraten

- Sauerbraten nach ,Hausfrauen Art"

- Rinderrouladen ,Badisch"

- geflllt mit Speck, Zwiebeln, Gurke

- Rinderroulade ,,Metzger™ gefullt mit grobem Mett

- Suppenfleisch, denn die Festtagssuppe sollte nicht fehlen

vom Kalb:

- Kalbsrickensteak zum kurzbraten
- Kalbsschnitzel

- Kalbsroll- oder Nierenbraten

- Kalbsrouladen , Gartnerin™ mit feinem Brat und Brokkoli geflllt
- Kalbshaxen

- Kalbsbraten

- geflllte Kalbsbrust

- Kalbsrollbraten mit Maronen und D&rrobst geflllt
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vom Schwein:

- Schweinelende ,, Badisch™ im Blatterteigmantel

- Schweinelende , Bayrisch®™ geflllt mit Mett im Speckmantel

- Schweinelende ,, Nordlicht® geflllt mit Dorrpflaumen im
Speckmantel

- Schweinelende

- Bierbraten vom Schweinekamm

- Badisches Schaufele

vom Wild:

- Wildschweinricken
- Wildschweinkeule
- Rehkeule

- Lammsattel

- Lammkeule

vom Gefliugel:

- Ente

- Entenbrust

- Hahnchen

- Hahnchenbrust
- Babypute

Wild und Geflugel miissen bis Mittwoch, 09.12.20
bestellt sein!
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Beilagen

- Schupfnudeln
- Semmelknddel
- Serviettenknodel

a?.

Slag

o

Kann nur auf den 24.12 bestellt werden.

Fertiggegartes

- Burgunderbraten an Sauce
- Schweinelende in Rahmsauce
- Hahnchenbrust an Rahmsauce

Um einen schnelleren Einkauf zu gewahrleisten,
bitten wir Sie um Ihre Vorbestellung!

Offnungszeiten 2020:

Am Mittwoch 23.12. von 6.00 Uhr bis 13.00 Uhr
15.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Am Donnerstag 24.12. von 6.00 Uhr bis 12.00 Uhr
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